
黒ノ壽黒ノ壽
世界各国の銘醸ワインと

鉄板焼きを愉しむ会
世界各国の銘醸ワインと

鉄板焼きを愉しむ会
ソムリエが厳選した世界各国のワインと

躍動感溢れるライブキッチンで
特別な一夜をお愉しみください。

ソムリエが厳選した世界各国のワインと
躍動感溢れるライブキッチンで

特別な一夜をお愉しみください。

0570-07-4680【予約センター】
9:00 ～ 18:00

公式HP https ://kuronos . jp/

〒892-0843 鹿児島県鹿児島市千日町1-1 15階
TEL.099-248-9223

（11:00 ～ 14:30・17:00 ～ 20:30） 

10名様
限定

定員になり次第
締め切り

25,00025,000(税・サービス料込)(税・サービス料込)￥￥お一人様

【鉄板焼き席・前日17:00までの要予約】【鉄板焼き席・前日17:00までの要予約】
18:30 ～18:30 ～(受付18:00 ～ )(受付18:00 ～ )4/244/2420252025 木木

♦料理：鉄板焼き特別コース
♦飲料：泡1種・白2種・赤2種
♦ホテルメイドの嬉しいお土産付き

センテラス天文館 最上階

シャルドネ47％
ピノ・ノワール32％
ピノ・ムニエ19％

ピノ・ノワール・プ レコス2％

アシルテイコ100％ リースリング100％ ピノ・ノワール100％ シラーズ100％

メロンや黄桃を想わせるふくよかな
ア ロ マ。酸 味 が し っ か り と あ り、
フィニッシュには美しいミネラル感
も感じられる。深みと華やかさのある
リースリング。

鮮やかなスミレの香りに艶のある
赤果実とスパイスのノート。森林を
想わせるニュアンスもあり、整った
タンニンを持ちます。熟れたラ ズ
ベリーとしなやかな酸味が余韻まで
長く続きます。

シラーズらしいダークベリーなど
濃 厚 な 果 実 味 を 持 ち な が ら も、
力強さの中に抑制のきいたエレガンス
なシラーズです。白胡椒のニュアンス
に滑らかなタンニンのストラクチャー
を持ちます。

北ギリシャ、アミンデオン地区の山
のアシルティコ。濃厚で熟度の高い
柑橘類のアロマとふくよかなボディ
を持ちます。アクセントのミネラリ
ックな塩味と高い酸味が全体をまとめ
ます。

途切れなく続くきめ細かで繊細な泡。
美しく複雑なブーケと青リンゴを
想わせるアロマに加え、瓶内熟成由来の
ヌガーや焼き立てのブリオッシュ
のようなクリーミーな風味が魅力的。

品種 品種 品種 品種 品種

ヴァイングート
シュロス・ゴベルスブルク

ドメーネ・ゴベルスブルク
リースリング

キリ・ヤーニ
アシルティコ フロリナ

ハッティングレイ・ヴァレー
ハッティングレイ・ヴァレー

 クラシック
レゼルヴブリュットNV

ニュートン・ジョンソン・ワインズ
ニュートン・ジョンソン
ウォーカー・ベイ ピノ

ノワール
シラーズ

ショウ・アンド・スミス

Sparkling 
Wine

Red
Wine

Red
WineWine

White 
Wine

White 

イギリス ギリシャ 南アフリカ オーストラリアオーストリア


