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0570-07-4680
予約センター /9:00～18:00〒890-8586  鹿児島市新照院町 41-1

公式 HP／www.shiroyama-g.co.jp

※料金は本体価格及び(サービス料・消費税込価格)を表示。個室利用料は別途かかります。　※仕入れ状況により食材が変わる場合があります。　※画像はイメージです。

裏面もご覧ください

城山ガーデンズ 水簾（1F） 

・小鉢二種
・造り
・鍋（かごしま黒豚しゃぶ肉、野菜盛り）
　※鍋のスープは［味噌/野菜/こんぶ］の中から
　　皆様ご一緒でお選びいただけます。
・さつま揚げ
・うどん 又は ごはん (香物)  又は 鶏飯 (香物)  
・デザート

かごしま黒豚しゃぶしゃぶ
￥6,000（￥7,260）～

ディナー

2024年2024年 3/1 3/31▶期間期間 金 日

全国有数の畜産県、鹿児島。ブランド肉の宝庫である鹿児島の「三種の黒」といえば「黒牛・黒豚・黒
さつま鶏」ですが、その一つ「かごしま黒豚」の人気が再認識され、「アミノ酸が多く柔らかい」と新聞
や雑誌、TVなどでも取り上げられています。

400年の歴史を誇る「かごしま黒豚」は、今や日本のみならず、アジア圏を中心に人気上昇中。
今回改めてその実力が再評価されている「かごしま黒豚」を、各レストランならではの特製
料理でお愉しみいただきます。

かごしま黒豚
とんかつ膳

・小鉢・造り・茶碗蒸し
・とんかつ
　※ロースかヒレをお選びください。
・キャベツ・御飯・香物・留椀
・デザート

￥2,800（￥3,388）

￥3,000（￥3,630）

かごしま黒豚しゃぶしゃぶランチランチ

ランチ

「鹿児島の恵み食探訪」

かごしま黒豚フェア
鹿児島が誇る黒豚を各レストランで

かごしま黒豚のグラティネかごしま黒豚のグラティネかごしま黒豚フェア
かごしま黒豚フェア

Menu

Menu

Menu

きらめく光を集めたように美しいランチ

￥3,200（￥3,872）
リビングランチランチ

ノルウェーサーモンのコンフィ　新玉葱とビーツのブルーテ
新ジャガイモのポタージュスープ　カプチーノ仕立て

カブと人参のフラン　伊勢海老のソース
鰆のポワレ　菜の花と白ワインのソース

かごしま黒豚のグラティネ　エシャロットのデュクセル風味
マスタードソース
本日のデザート

城山ブランドパンとオリーブオイル
珈琲または紅茶またはハーブティー

Menu 小鉢・造り・茶碗蒸し・さつま揚げ・かごしま黒豚しゃぶしゃぶ・御飯・香物・デザート

※豚飼養頭数全国１位/鹿児島 1,199千頭（資料：農林水産省「畜産統計(令和４年２月１日)」）
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お肉とワイン 黒ノ壽
センテラス天文館 ��F

割烹 思水（２F） 割烹 楽水（１F） 

[ グリルダイニング ]

￥8,000（￥10,120）
かごしま黒豚しゃぶしゃぶ

￥10,000（￥13,200）

￥2,000（￥2,200）

※料金は本体価格及び(サービス料・消費税込価格)を表示。個室利用料は別途かかります。　※仕入れ状況により食材が変わる場合があります。　※画像はイメージです。

リストランテホルト（１F）

ランチ ￥3,600（￥3,960）PranzoA～プランゾ～ 

ディナー

Giardino～ジャルディーノ～
￥8,200（￥9,922）

パルメザンチーズのクロカンテ
新玉ねぎのムース   甘海老のタルタルとコンソメジュレ

アンティパストミスト ” 濱﨑スタイル”
ズワイガニのスパゲッティ・アラビアータ

かごしま黒豚ロース肉のグリル　金柑マスタードソース
本日のデザート

かごしま黒豚肩ロース肉の香草風味グリル

2024年2024年3/1 3/31▶期間期間 金 日

「鹿児島の恵み食探訪」

かごしま黒豚フェア

かごしま黒豚フェア
ライトミールメニューでご提供かごしま黒豚フェア

かごしま黒豚ロース肉かごしま黒豚フェア

前　菜　季節の前菜盛り合わせ
造　り　おまかせ盛り合わせ
大　鍋　かごしま黒豚三枚身
　　　　　下ロース  肩ロース
              野菜盛り合わせ
御　飯　うどん
デザート  本日のデザート

パルメザンチーズのクロカンテ
新玉ねぎのムース   甘海老のタルタルとコンソメジュレ

アンティパストミスト ” 濱﨑スタイル”
からすみと帆立とアスパラガスのスパゲッティーニ
本日のお魚のポワレ 春野菜とアンチョビパン粉ソース
かごしま黒豚ロース肉の桜のサルティンボッカ

or
和牛の煮込み　グーラッシュ風

or
鹿児島産黒毛和牛のタリアータ

本日のデザートの盛り合わせ

ザ ラウンジ カサブランカ（4F） 

ランチ

広東料理

広東料理 翡翠廳（3F） 広東料理 翡翠廳（3F） 

※2 名様より承ります。

・スープ・サラダ・パン or ライス
・コーヒー付

￥8,000（￥9,680）
ふかひれ姿煮コースランチ

Menu 前菜・湯（スープ）・ 海鮮・主菜・主食・デザート

ディナー

￥8,000（￥9,680）
「香福」コース

ディナー

￥10,500（￥12,705）
ふかひれ姿煮コース

Menu 前菜・湯（スープ）・ 海鮮・主菜・主食・デザート

かごしま黒豚フェア

各コース内のチョイスメニューでご提供

かごしま黒豚の黒酢すぶた

ライトミール

かごしま黒豚カツカレー
￥1,800（￥2,178）
ライトミール

かごしま黒豚カツサンドイッチ
￥1,600（￥1,936）

Menu

Menu

Menu 前　菜　季節の前菜盛り合わせ
造　り　おまかせ四種盛り　あしらい一式
大　鍋　かごしま黒豚三枚身  下ロース  肩ロース
              フリルレタス   水菜  ほうれん草  白葱
              椎茸  えのき茸  占地茸  大根  人参  餅
              出汁入り濃厚豆富  葛切り  ラーソーメン
              薬味  ポン酢  胡麻だれ
御　飯　握り寿司
香　物　季節の三種盛り
デザート  本日のデザート

Menu

提供時間 / 11:00 ～ 18:00

￥4,000（￥4,840）
ランチコース「紅玉（こうぎょく）」ランチ

Menu 前菜・湯（スープ）・ 海鮮・主菜・主食・デザート

Menu 前菜・湯（スープ）・ 海鮮・主菜・主食・デザート

ディナーランチ
かごしま黒豚フェア

かごしま黒豚しゃぶしゃぶディナーランチ
かごしま黒豚フェア
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